Nos entrées

La planche apéritive par couvert

La terrine d’éerevisses, mesclun et sauce rouille
Le fritto misto, mesclun et tartare matson

La tomate crevettes 1 piece

La salade de chévre auw wmiel

La salade de chévre au sawmon fumé

La soupe de poissons et ses garnitures
L'assiette de sawmon fumé et ses garnitures

Le carpaccio de beewf, émulsion au basilic,

copeaux de parmesan et roquette 21,00€
Les croquettes aux crevettes grises 21,50€
Les fondus au fromage val Dieu 16,50€
La cassolette de scampls & L'ail 19,00€
La cassolette de scampis au curry rouge et Lait de coco 19,00€

Nos salades

Salade d'avocats, feta aux crevettes grises, saumon fumé  19,50€/28,50€

/2 ananas farel aw crabe et crevettes grises 19,50€/28,50€
Salade de janbon ttalien, mozzarella DL Buffala aux péches 18,50€/27,50€
Salade du verger 18,50€/27,50€
(chévre chaud, feta, lardons, roquefort, plgnons e pin)

Asslette nordigque 23,00€/31,00€
(tervine d’éerevisses, saumon fumé, elbot fumé, truite fumée, crevettes grises)
Towmates crevettes 2 pieces 34,00€

/
Pour les petits

Le mini steak frites, salade, mayonnaise ow ketchup 11,50€
Les nuggets de volaille, frites, salade, mayonnatse ou ketchup 11,50€

Les fettucinis bolognatse 11,50€



Nos viandes

Le chateaubriand 2504y
Le chateaubriand flambé en salle au cognac et poivre vert
Le pavé des wmattres fromagers

La tranche de jambon béarnaise
La brochette d’agneau grillée, jus corsé, ail et thym
La brochette de beeuf grillée +/-z00ar

Spare-ribs vbtis au four, salade composée, grenailles i L'origan
L'entrectte irlandaise +/-3506¢

Les rognons de veau i L'ancienne
Le tartave périgourdin (foie gras, gésiers confits, plgnons de pin)
Le filet américain préparé par nos solns

Le tartave & Litalienne (pesto, roquette, parmesan, pignons de pin)

Le tartare that (coriandre, curry rouge, soja, épices that)

Sauce : béarnaise, roquefort, poivre vert, poivre concassé, archiduc,

Choron auberglnn, pizzaiola
Tous nos plats sont servis avee salade composée

Nos paz’,ssom,s

28,50€
31,50€
31,50€

24,50€
2F,50€
26,00€

24,50€
34,00€

24,50€
24,50€
21,50€

21,50€
21,50€

4,00€

La marmite du ‘Pé&hﬂu\f et ses @RYV\.&MK&S (rouille, croutons, fromage vapé) 2F,50€

Les filets de rouget aux Légumes du sud,
fettucine, coulis de tomate o Lorigan

Nos pﬁtes

Les fettucine au pesto, tomates séehées, plgnons de pin et roquette

Les fettucine aux scampls, sauce curry rouge et Lait ole coco

Les fettucine au saumon fumé, creme d'ail, tomates, fines herbes

Les Suppléments :
Mayonnaise, ketehup
Potlée de LEgumes / Salade mixte

Frites, croquettes, pltes ou ponwumes de terve grenaille @l'origan

20,50€

22,50€
24,50€
24,50€

2,00€
5,00€
3,00€



Nos desserts

La mousse de mascarpone aux frults rouges 10,00€

Le moelleux au chocolat, rafrateht avee sa glace vanille bourbon 10,00€

La créme brillée maison 10,00€
La créme de panna cotta et son coulls de framboises 11,00€
La coupe brésilienne 10,00€

La coupe caramel bewrve salé et brisures ole biscults de la Meve Poulard  10,00€

Le café glacé 10,00€

L'tncontournable dame blanche et sown chocolat chaud wmaison 10,00€

Le merveilleux glacé i La pistache et meringue italienne,

Coulis de framboise 10,00€
La glace panachée = boules au choix 10,00€
Le sorbet Colonel (Vodka, sorbet citron) 10,00€
Le trio de sorbets 10,00€
Le sabayon au Porto monté en salle 12,00€
Le sabayon au Porto montt en salle et sa boule vanille 15,00€
/
Nos bolssons chauoles
Expresso (petite tasse) 3,20€
Expresso (grande tasse) 3,80€
Double expresso 5,508
Capuccino (chantilly ou wmousse de lait) 4,50€
Thés au choix 4,50€
trish coffee, french coffee, italian coffee (fait en salle) 11,00€
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